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概 要 大麦糠にはポリフェノールなどの機能性成分が多く含まれていること

を県内企業とともに明らかにした。本研究では、大麦糠を原料として、ポ

リフェノール成分を高度に含有するエキス製品の開発を目的として、酵

素処理技術を活用した成分の抽出法を検討した。
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大麦糠の機能性成分を活用した

機能性食品の開発

内 容

結 果

市販の酵素（プロテアーゼ、セルラーゼ、ペクチナーゼ）を用いて酵素

分解し、大麦糠からのエキスの抽出を行った。

・検討① 酵素の選定；各種の酵素処理エキスを評価（エキス量、総ポリ

フェノール量）⇒ プロテアーゼ及びセルラーゼ処理物が良好な結果

・検討② 反応条件の検討；プロテアーゼ及びセルラーゼとも酵素添加

量 0.3%、反応3時間と決定
なおエキスには、抗酸化性を有するフェルラ酸などの機能性成分が

含有されることを確認

成果の普及
酵素処理によるエキス製造条件を活用し、
県内企業からの製品化を達成した。
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「大麦ベータグルカン」


